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La Committente

Il Progettista

Il D. L. Architettonico

L' Impresa esecutrice

Il Tecnico rilevatore

Studio Associato Cavanna-Stefanello
| Vicolo S.Maria,16-20081 Abbiategrasso Mi-tel. 02/94965969

Dott. Geom. Vincenzo Cavanna
Dott. Ing. Luca Stefanello

Committente

SALUMI CINQUE STELLE S.r.l.

Planimetria generale con

Progetto Rappresentazione

Pianta PLANO TERRENO

Planimetria generale con Pianta Piano TERRENO,
Pianta Piano INTERRATO e Pianta Piano PRIMO

NUOVO ALLACCIO
FOGNATURA

Data Aggiornamento Scala disegni Tavola
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Comune di Ubicazione lavori

ABBIATEGRASSO Via Cagnola n. 45/47




